
Restauration :  

Jusqu’à 22h30 en semaine et 23h00 le WE 

 
 

Ouvert de 12h00 à 14h00  

et de 19h00 à Minuit 

 

Du Mardi au Samedi  

 

 

 
 

 
 

 

 

 

   
Saveurs du monde de Loom 

 
 

  Restaurant  
 

 
 

Loom  

Bar Lounge   
 
 

03 88 32 38 62  

Prix Nets 

Menu Délélé  
du déjeuner...   Valable tous les midis du Mardi au Vendredi A choisir dans les rubriques ‘’Menus’’ 

                                                                            
 

 

 9 ,90 €    1 plat + 1 boisson   1 verre de vin Maslourel ou  1/2 carola ou 1 soda ou 1 jus de fruits                                           



Open Bulle 
De 22h00 à 23h00 

 

Flûte Crémant 10 cl              2 ,90 €          
      Gustave Lorentz 

 

Flûte Crémant Rosé 10 cl      3 ,90 €    
        Joseph Cattin 

 

Flûte Champagne 10 cl         5 ,90 €       
 

         Louis constant, Brut Réserve  
 

Flûte Champagne 10 cl         6 ,90 €     
 

            Piper-Heidsieck Brut 

Menu Baroudeur   14 ,90 €  Entrée + Plat     OU     Plat + Dessert A choisir dans les rubriques ‘’Menus’’ 
 

 
Menu Explorateur   18 ,90 € Entrée + Plat + Dessert  A choisir dans les rubriques ‘’Menus’’ 

Prix Nets 

Menu Youkoulélé   23 ,90 €  
Entrée + Plat + Dessert 

 Entrée : Assortiment de Dim Sum à la Vapeur 
Ou 

Salade Volaille Curcuma Citronnelle  
 Plat : A choisir dans ‘’La Chasse’’ ou ‘’La Pêche’’  

Dessert : A choisir dans ‘’Les Saveurs Sucrées’’      



Les Zanzibars  

Entrées ’’Menus’’          4 ,90 € 
 

Samoussa Crabe Crevettes à la façon des îles 
Accompagnés d’une sauce Mangue Coco Curry 

 

    Beignets de Crevettes 
Beignets de crevettes, accompagnés  

d’une sauce Tandoori 
 

Spring Rolls Végétariens 
Rouleaux de printemps aux légumes frits. 

A tremper dans une sauce Saïgon  
 

u Nems de poulet aux épices du Mali 
Accompagnés d’une sauce Saïgon 

 

Brochettes des îles de la Sonde 
3 succulentes brochettes de poulet au Satay  

et au soja, servies avec une sauce Satay 
 

Coquilles St Jacques épices  
Crevettes, Saint Jacques, Crabe  
aux petits légumes, sauce Saïgon  

 
 
 
 

 

 
 

 

Escale à Pékin 
 

    

     E   Assortiment de Dim Sum à la Vapeur    6 ,90 € 
 

     Succulents raviolis de Crevettes  
     et de Poissons et leurs 2 sauces  

Les Entrées du Monde  

Escale à Madagascar 
 

F      Salade Volaille Curcuma Citronnelle    7 ,90 € 
 

Salade iceberg, émincé de poulet aux épices Tandoori,     
dés de pomme Granny, Coleslow, avec une sauce                

à la Citronnelle et au Curcuma 
 

Prix Nets 

La Grande Assiette….  

     …. du Comptoir des Colonies,  

   composée de 5 Zanzibars       

              A partager à deux…         12 ,90 € 



Les Sauces  1 ,50 €  la portion

Sauce Satay à la pistache de terre    
Cacahuètes, curry rouge, miel. Convient bien pour les viandes. 

Sauce aigre douce Coco Curry  Mangue                  
Lait de Coco, Curry, Mangue.   

Sauce Curcuma Citronnelle    
Citronnelle, sauce Soja, Vinaigre Chinois, curcuma frais, lait de coco et épices.  

‘’Saïgon’’ Sauce Soja Wasabi et Huile de Sésame       
                               Convient bien pour les raviolis vapeur.       

 

Les Fondues 
 

    Fondue Loom      14 ,90 € / personne 
                                                                                 A partir de 2 personnes 
 

Dégustez une délicieuse fondue de viandes :  
Trempez vos morceaux de Kangourou dans l’huile aromatisée. 

Trempez vos morceaux de viandes dans la tempura  
pour en faire des beignets… 

Accompagnée de frites.        Sauces Satay et Coco curry. 
 

    Fondue Mongole   19 ,90 € / personne 
           A partir de 2 personnes 
 

Dégustez une délicieuse fondue de viandes :  
Trempez vos morceaux de viandes de Kangourou et de Volaille, 
nouilles chinoises, champignons noirs et poids gourmands dans le 

bouillon légèrement épicé et savoureux.  
Sauces Satay et Coco Curry 

Les Plats du Monde   
Plats ‘’Menus’’        1 1 ,90 €    

 
V   Cassolette de Sauté de Poulet à la Citronnelle 
Délicieux morceaux de poulet cuits dans une sauce au Lait  
de Coco, Curcuma et Citronnelle, accompagnée de légumes  

sautés au Wok et de riz parfumé Thaï  
 

m   Poulet Yassa comme au Sénégal      
Poulet ‘’ Bicyclette ’’ mariné aux oignons et citron vert,  

accompagné de riz parfumé Thaï et légumes sautés au Wok 
  

f   Cassolette de C ivet de Gnu au Gingembre  
et aux Abricots Secs 

Civet de Gnu cuit dans une délicieuse sauce au Gingembre,  
accompagnée de légumes sautés au Wok et de riz parfumé Thaï  

 
 C   Cassolette de Perche au Lait de Coco 

 Pavé de Perche du Nil à la citronnelle,  
cuit dans une sauce au lait de coco et à la patate douce, 

accompagnée de légumes sautés au Wok et de riz parfumé Thaï  
 

 S   Tajine de Légumes au Miel 
Idéal pour les végétariens, brocolis, carottes, pommes de terre, 
 fèves de soja, carottes jaunes, pois chiches, coeur d’artichaut,   

raisins, le tout cuisiné dans une sauce d’épices 
 

J   Cassolette de Moussaka 
Un grand classique !! Viande bœuf, carottes, céleri,  

tomates, oignons, aubergines, accompagnée de légumes  
sautés au Wok et de riz parfumé Thaï  



La Chasse   1 4 ,90 € 

 

Pavé de Kangourou mariné et poêlé au Satay     
Pavé de Kangourou en marinade d’Arachide, d’huile de Sésame,  

de Soja puis grillé, accompagné  de frites  
et légumes sautés au Wok  

 

Pavé d’Autruche à la mode de l’Afrique du Sud   
Pavé d’Autruche poêlé, croûte de cacahuète et Wasabi, sur un 
coulis de tomate à la lime, accompagné  d’une purée de patates 

douces  et de légumes sautés au Wok  

Prix Nets 

Légumes au Wok      
 

Mélange de légumes croquants, carottes jaunes et 
rouges, fleurettes de choux fleur et brocolis,  

pois gourmands, dés de tomates, oignons, 
 sauce parfumée à l’huile d’olive et de sésame 

            

Purée de Patates Douces     
 

Purée de patates douces, muscade et cannelle 

La Pêche  1 3 ,90 € 
 

Mahi Mahi  à la Camerounaise   
 Filet de Mahi Mahi (poisson des mers tropicales à la chair  

blanche et savoureuse) mariné aux graines  exotiques puis grillé, 
accompagné de riz parfumé Thaï et de légumes sautés au Wok 

 

   Colombo de Lotte au Lait de Coco 
Filet de Lotte cuit dans une sauce au Lait de Coco  

aux épices  Curry de Madras, accompagné de légumes  
sautés au Wok et de riz parfumé Thaï  

‘’ Buffalo ’’ Burger 
 

Le Navajo Burger     12 ,90 € 
 

Steak de Bison haché de 170 G grillé, Cheddar, salade, tomate,  
oignons, pain au sésame, Coleslow, cornichons et bien sûr des frites. 

Sauce au Satay 
Servies à part : Sauces Ketchup, Barbecue et Sriracha 

2 ,90 € 
Les Petits Plus         



Les Douceurs Glacées     
La Toucouleur  

Glaces Chocolats Blanc, Lait et Noir,  
coulis de chocolat noir, cookie, chantilly   

   

La  Zoulou Banana  
Glaces Banane, Chocolat et Vanille, rondelles de banane  

fraîche, chantilly, nappées de chocolat créole 
 

La Bambara 
Glaces Chocolat, Vanille et Café, éclats de pistache  

de terre, café et cardamome 

Les petit plus … 
 
 

Au choix :   Chantilly ou petit pot de Chocolat chaud      0 , 90  € 
ou Coulis de fruits exotiques 

Crème Brûlée 
A la Vanille Bourbon 

 

Mousse aux Bananes des îles 
Coulis de chocolat créole aux épices 

 

Moelleux Chocolat 
  Nappé d’un coulis de fruits exotiques 

 

Coupe de Glace  
2 boules de glace au choix,  

chantilly et chocolat 
 

Crumble Banane Chocolat 
Banane et chocolat fondant !!!!  

 Les Saveurs Sucrées  
’’Menus’’     4 ,90 € 

Le Retour de Brousse  
 

Découvrez notre sélection d’ Irish :  
Sucre de canne, café, chantilly et  

bien sûr n’oubliez pas de préciser votre alcool… 
    

   Gingembre                  Rhum       Tequila     

 

3    Parfums 
  

2    Parfums 
 

1     Parfum  

 

5 ,50  € 
 

3 ,90  € 
 

2 ,00  € 

Glaces et Sorbets 

 

Chocolat Noir, Chocolat Blanc, 

Café, Vanille, Banane,  Chocolat 

au Lait, Caramel, Framboise, 

Noix de Coco, Fraise, Pistache, 

Citron,  Melon du Soleil, Praliné 

6 ,90 € 

     ‘’ Le repos du guerrier Masaï ‘’   2 ,50 € 

                    Le petit cocktail digestif  ‘’maison’’ 

L’Assiette Gourmande      14,90 €  
              

      L’assortiment de desserts de la reine de Saba  !!!   
       A déguster et A découvrir à deux …… 

5 ,90 € 
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Les Boissons Chaudes 
Envoutements Métissés 

 ‘’ Le repos du guerrier Masaï ‘’ 

Le petit cocktail digestif  ‘’ maison ’’  

2 ,50 € 

Expresso / Déca              1 ,50 €               
  

Double express’              2 ,70 €  
 

Café rallongé                    1 ,90 € 
 

Petit Café au lait           1 ,70 €  
 

Grand Café au lait         2 ,30 €                                                                                                           
 

Café  Viennois                 2 ,90 € 
 

Cappuccino                     2 ,90 € 
  

Chocolat Viennois          2 ,90 € 
 

Chocolat chaud             2 ,60 € 
 

Chocolat ou Café aromatisé          3 ,00 €                                                                                  
Vanille, Noisette, Cannelle, Caramel, Pain d’épices 

Lait chaud aromatisé     2 ,50 € 
Vanille, Noisette, Cannelle, Caramel, Pain d’épices 

 

Thé ou Infusion              2 ,50 € 
               

Thé : 4 Fruits Rouges, Caramel, Jasmin,   
Vert à la Menthe, Darjeeling, Earl Grey 

 

Infusion : Tilleul/Menthe, Fleur d’oranger,  
Verveine/Menthe,  Cassis/Vanille 

 

Le Retour de Brousse          6 ,90 € 
 

Découvrez notre sélection d’Irish. 
Au choix : Gingembre ou Rhum ou Tequila !!! 

 

Sucre de canne, Café et Chantilly  

Boissons Glacées 
Café frappé, nature / aromatisé     3 ,00 €               
Vanille, Noisette, Cannelle, Caramel, Pain d’épices 

 

Thé ou Infusion glacé (e)           3 ,00 €                    
 

Milk-Shake 25 cl                         3 ,90 €                    
1 parfum au choix  :  

Chocolat Noir, Chocolat Blanc, Café, Vanille, 
 Banane,  Chocolat au Lait, Caramel,  

Framboise, Noix de Coco, Fraise,  
Pistache, Citron, Melon du Soleil, Praliné 


